
- Vegetarisches -

- Fein & deftig -

Aioli 
mit Brot

Bauernsalat 
mit Oliven und Peperoni 

Bruschetta 
mit Tomaten 

Marinierte Feta 
mit Oliven, Peperoni und Brot 

Gebratene Pimentos 
mit Meersalz, Aioli und Brot 

Bunter Blattsalat 
mit marinierten Champignons und Mozzarella 

Gebratene Rosmarinkartoffeln 
mit Antipasti Gemüse, Tomate, Mozzarella und Aioli 

Bunter Blattsalat 
mit Hähnchenstreifen und Orangen 

Pulled Pork Burger 

Rindfleisch Burger 
mit geschmorten Zwiebeln 

Vegetarischer Burger 
mit Antipasti Gemüse, Mozzarella und Pesto

 

Bayerischer Leberkäs 
mit Spiegelei und Kartoffelsalat „Bayrischer Art“ 
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- Unser Klassiker -

- Beilagen -

Pulled Pork
mit Pommes Frites, Bauernsalat und Aioli 

Schweinekotelett, mariniert 
mit gebratenen Pimentos, dazu Kartoffelspalten und Aioli

Hähnchenbrustfilet in Chilli Kräuter Marinade
mit  Antipasti Gemüse und Rosmarinkartoffeln

Barbecue Braten 
mit geschmorten Zwiebeln, Pommes Frites und Krautsalat 

Rindersteak  „Zurmühlen“
mit Rosmarinkartoffeln, Kräuterbutter und Salatbeilage

Kinderteller: Chicken Nuggets 
mit Pommes Frites 

Pommes Frites 

Kartoffelspalten 
 

Gebratene Rosmarinkartoffeln 
 

Kartoffelsalat „Bayrischer Art“ 

 

Sofern unsere Gäste von individuellen Allergien betroffen sind, 
geben wir hinsichtlich ggf. vorhandener Allergene in unseren Angeboten
auf Wunsch sehr gerne entsprechende Auskünfte.



- Getränke -

Herforder Pilsener oder Alster

Oberbräu, hell 
gebraut in Holzkirchen, Bayern

König Ludwig Weißbier, hell oder dunkel

Alt Bier

Alt Schuss

Krombacher, alkoholfrei

Alster, alkoholfrei

Weizenbier, alkoholfrei

Vitamalz

Coca Cola, Fanta, Zitronenlimonade

Apfelschorle

Christinen Brunnen, spritzig

Stilles Wasser

Wacholder, Ouzo

Jägermeister, Ramazzotti

Prinz Haussschnaps
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- Weine -

La Grange Classic, blanc
- Langedoc Roussillon -

Frische und elegante Weißwein Cuvée

Grauburgunder, trocken
- Baden -

Goldgelbes Farbbild mit vegetativer Note

Vinho Verde Seixoso, trocken
- Portugal -

Fruchtiger, spritziger Weißwein Aperitif

Spätburgunder Rosé, halbtrocken
- Moselland -

Frische, lebendige Fruchtaromen

Weinschorle
- aus unserem Kabinett -

Aperol Spritz
- nach venezianischem Rezept -

Prosecco, Mineralwasser, Likör „Aperol“

 

Caipirinha
- nach brasilianischem Rezept -

Cachaça, Limette, Zucker und Eis

- Sommerliche Cocktails -
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